
Nussecken
Rezept

Festtagstortenmanufaktur

20011

Hergestellt bei

KennungGruppe

  Deklaration

Mürbteig (Mehl, Vollmilch, Zucker, Vollei), Haselnüsse, Vollmilch,
Rohrohrzucker braun, Velma (Zucker, Kakaobutter, Kakakomasse,
Butterreinfett, Emulgator: Sojalecithin), Biskuitboden (Vollei, Zucker,
Gereinigter Weizen, Meister TBM  (Sorbit (E420), Wasser, Emulgator,
Alkohol, Farbstoff (Carotin E160a), Gelatine), Backpulver
(Nariumpyrophosphat diabasisch, Natriumbicarbonat, Maisstärke),
Meersalz ohne Rieselhilfe, Mehlbehandlungsmittel (Ascorbinsäure E300),
Weizenstärke), Aprikosenkonfitüre extra (Zucker, Aprikosen,
Säuerungsmittel (Zitronensäure E330), Geliermittel (Pektine E440)),
Wasser

  Allergene

Enthält Gluten, Ei, Milch, Nüsse (Schalenfrüchte)

  Nährwerte

Energie kJ 2174,60 kJ/100g

Energie kcal 519,70 kcal/100g

Fett 23,20 g/100g

davon: 15,80 

- gesättigte Fettsäuren 16,40 g/100g

Kohlenhydrate 41,00 g/100g

davon:  

- Zucker 26,60 g/100g

Ballaststoffe 3,80 g/100g

Eiweiss 7,10 g/100g

Salz 0,10 g/100g

Brennwert kJ 1706,70 kJ/100g

Brennwert kcal 408,80 kcal/100g

  Verkaufsinfo

Lagerung: Kühl und TrockenHaltbarkeit
10Zu verkaufen bis (in Tagen): 

Verbrauchen bis (in Tagen): 14

 Klimaschrank

Kühlvitrine

Tiefkühlschrank

Ungekühlt

  Verkaufsgewicht Stück

3222g
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