kﬂft{(&"
Dunkle Kuverttire,
Haselniisse und
Knallbrause lassen
es krachen,

[angsam

im Mund

zergehen

lassen  alkoholfrei

nh 'cwqcﬂ' ow—
Trifel

WeiBe 4
Triiffel mit einer Fillung

aus weiBer Kuvertire, J
Maracujamark, Butter, Fruchtlikor

n 'Ct,fﬂjt'[aq/hw-
= —4

refoaunl

Marzipan, Sahne-
(anache, Krokant,
Uberzug dunkle
Kuvertire

Gespritile
NigsC
Pistazienmarzipan,
Kirsch-Canache,

Walnisse, Uberzug
Vollmilch Kuvertre

Run—Triffel
Dunkle Triiffel mit
d einer Fillung aus
dunkler Kuvertre,
Sahne, Butter, Rum

Heidc{/wer-ﬂafﬁ_[

Vollmilchtriiffel mit
einer Fiillung aus '
weiBer Kuvertre,
Heidelbeerpiiree,

Butter, Heidelbeerlikor

H Q) —
J h ’lcwde(«

Sahne, Mandel-/
Nusspraline,

\ . Honig, Uberzug

Sy J =
Slkoholftei Vollmilch Kuvertiire

kceffee«(i =
Teaffel
Triiffel geftillt mit

(anache aus Sahne und
Kaffeelikdr aus der Region

Himbheer —'ﬁ-i«'ffet
WeiBe Triiffel mit
einer Fiillung aus
weiBer Kuvertiire,
Himbeermark,
Himbeergeist, Butter

W ’1[8’(6‘1—
Tréﬂf(,«

Traffel gefallt mit
(anache aus Sahne
und kraftigem Whiskey

C.Ig Wmpagher—
Triffel, dunkel

Sahne-(anache, 3
(hampagnerkonzentrat,
Invertzuckersirup, Uberzug
dunkle Kuverttire

C h Ctrh't,aq,(c} her—
Trof

ffl weiB
." Sahne-(anache,
* Champagnerkonzentrat,

Invertzuckersirup,
Uberzug weiBe Kuvertiire

Eierlifir—
Tiiffel
Vollmilch Triffel

mit einer Fallung aus

Sahne, Eierlikor, Butter,
Zucker, weiBer und Vollmilch-Kuverttre

B(A«T rahC)Ch—

Dunkler Triiffel
mit einer Fallung

aus weiBer Kuvertire,

Blutorangenpiiree,
Butter, Orangenlikr

Fiir die Herstellung meiner
Pralinen verwende ich dunkle

und helle Kuvertiire aus dem Hause Michel Cluizel,
welche ohne Sojalecitin und zusatzliche Aromastoffe hergestellt wird.

Die weiBe Kuvertiire ist aus dem Hause Suchard,

Durch die Verwendung weiterer hochwertigen Rohstoffe
werden Sie den ,,feinen” Unterschied schmecken und genieBen!

MANUELA FISCHER

HauptstraBelS/l-89]348Iaustein-Arhégg 353 '

Tel: 073 04/4 2548 « 0176/23 87 46 73
www festtagstortenmanufaktur.de
info@festtagstortenmanufaktur.de
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400 ¢
Feinste Elisen-Lebkuchen aus

hochwertigen Zutaten wie X
‘ Marzipan, Niissen, Mandeln 2 200
~— tiberzogen mit edler g
Kuvertiire. Sie schmecken 12,50 Euro
B den Unterschied.
Muster/Farhe
. der Verpackung
140g (8 Stick) kann sich andern

5y 14,00 Euro

500 g (ca. 30 Stiick)
10,90 Euro

100 g
N 4,90 Euro
us§s§— B " 200g
Mit erstklassigen 9,60 Euro
Piemont-Haseln{issen
In der Tlte:

100g 3,50 Euro
509 5,00 Euro
2009 6,60 Euro

Im Tube:

1509 6,50 Euro

andlel -
Vg,atarm

In der Tite:

1009 3,00 Euro
509 4,00 Euro
2009 5,10 Euro

Im Tube;

1509 5,50 Euro

250 ¢
14,50 Euro




